
Nome e denominazione: 
“Cardinale Lanata” Moscato d’Asti docg
Vitigno: Moscato
Comune di produzione: Cossano Belbo
Resa per ettaro: 50 qli\ha
Data inizio\fine vendemmia: 25-30 settembre
Modalità di raccolta: manuale in casse da 12 kg
Comune di vinificazione: Cossano Belbo
Note di Vinificazione: pressatura soffice e lavo-
razione 
del mosto in atmosfera controllata sotto azoto
Note di affinamento: stoccaggio in cella frigo 
per almeno 2 mesi e fermentazione in autoclave a 
temperatura controllata                                                                                 
Comune di imbottigliamento: Cossano Belbo
Colore: Giallo paglierino brillante con riflessi ver-
dolini
Profumo: Ampio, persistente e tipico 
Esprime precise note di fiori d’arancia e salvia
Sapore: Dolce, giustamente aromatico con mar-
cate 
percezioni di frutta esotica
Abbinamenti: Con torte di frutta, con paste 
lievitate, frutta estiva o esotica
Temp. di servizio: 6-10 °C
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